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Benutzerhandbuch

* Bedienungsanleitung
» Garantiebestimmungen
» Hinweise zum Elektro- und Batteriegesetz

ET-733 Barbecue Funk-Thermometer Set

Importeur/Vertrieb durch:

Besonderheiten:

Set inklusive Empfanger, Sender, 2 Hybrid-
Temperaturfuhler und 2 Grill-Clips

Uberwacht 2 Temperaturen gleichzeitig:

1 x Grillgut und 1 x Grillkammer oder

2 x Grillgut oder 2 x Grillkammer
Temperaturflihlerkabel mit ca. 90 cm Lange
fur Temperaturen bis 380 °C
Empfangereinstellungen bleiben nach dem
Ausschalten erhalten

6 voreingestellte Temperaturen fur Rind, Kalb,
Lamm, Schwein, Hahnchen und Pute

Bonus: 9 Wildfleischsorten: Hirsch/Reh, Elch,
Rentier, Biffel, Kaninchen, Wildschwein, Ente,
Wildgeflugel, Fisch
Temperatur-Voreinstellungen nach
personlichem Geschmack variierbar
Hinweiston bei Erreichen der eingestellten
Temperatur

Alarm, wenn Funkverbindung mehr als

1 Minute unterbrochen ist

Funk-Ubertragung im Freien bis zu 100 Meter
Umschaltung zwischen Celsius und Fahrenheit
4 AAA Batterien im Lieferumfang enthalten

32108 Bad Salzuflen E-Mail:

Informationen, Tipps und Grillrezepte finden Sie un
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BBQ-Scout GmbH Telefon:
Meierweg 1 Telefax:

Germany Internet:

+49 (0) 52 22 / 8 50 98-0
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Bedienungsanleitung

Lesen Sie die folgenden Anweisungen vor der Inbetri
Barbecue Funk-Thermometer Set aufmerksam durch.

Einleitung

Maverick
ET-733

(Art.-Nr. 1181 / 1182)

ebnahme lhres Maverick ET-733

Wir gratulieren Ihnen zum Kauf dieses Maverick ET-733 Barbecue Funk-Thermometer Set. Mit diesem

programmierbaren Funk-Thermometer kdnnen Sie die Kern-Temperatur des Grillgutes und die Temperatur in
der Grillkammer lhres BBQ-Grill & Smoker gleichzeitig berwachen - und das mit einer Reichweite im Freien
von bis zu 100 Meter zwischen Sender und Empfanger.

Lieferumfang/Komponenten

agrONE

1 Stuck Empféanger (Receiver)
1 Stuck Sender (Transmitter)
2 Stick Abnehmbare Temperaturfihler aus Edelstahl fur Grillgut und Grillkammer
2 Stuck Grill-Clips

4 Stuck Batterien AAA

Merkmale des Empfangers (Receiver)
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Standful} //g

— Flussigkristallanzeige fur alle Symbole, Temperaturwerte und Zeitangaben
— fiir 2 AAA Batterien (Microzellen)
— ausklappbar, zum Aufstellen des Empfangers
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Bedientasten Empfanger

1.

2.

POWER

Dricken Sie diese Taste um den Empfanger ein- oder auszuschalten.

Alarm, °C/°F

Taste fUr das Ein- bzw. Ausschalten der Alarmfunktion. Um zwischen °C und °F Anzeige umzuschalten,
halten Sie diese Taste 2 Sekunden lang gedriickt.

LIGHT/MODE

Betétigen Sie diese Taste, um die Hintergrundbeleuchtung am LCD-Display fiir 5 Sekunden einzuschalten.
Durch Betatigen der Taste im Einstellmodus (SET) schalten Sie zwischen Grillgut und Grillkammer um.
SET

Betétigen Sie diese Taste und halten Sie sie 2 Sekunden lang gedriickt, um den Einstellmodus (SET) zu
aktivieren.

HI

Durch Betatigen der Taste HI im Einstellmodus (SET) schalten Sie zwischen Temperaturfihler 1 und
Temperaturfihler 2 um.

Erhéhen der Einstelltemperatur fur Grillkammer und Grillgut:

Betétigen Sie die Taste und halten Sie sie 2 Sekunden lang gedriickt, um die eingestellte Temperatur um
10 Grad pro Sekunde zu erhdhen.

LO

Durch Betatigen der Taste LO im Einstellmodus (SET) schalten Sie zwischen Temperaturfiihler 1 und
Temperaturfihler 2 um.

Vermindern der Einstelltemperatur fur Grillkammer u nd Grillgut:

Betétigen Sie die Taste und halten Sie sie 2 Sekunden lang gedriickt, um die eingestellte Temperatur um
10 Grad pro Sekunde zu vermindern.

TASTE

Durch Betatigen der Taste TASTE im Einstellmodus (SET) verandern Sie die Temperatureinstellung fur die
gewtlnschte Garstufe der ausgewahlten Fleischsorte.

MEAT

Durch Betatigen der Taste MEAT im Einstellmodus (SET) wechseln Sie die Fleischsorteneinstellung.

Das LCD-Display des Empféangers

|BARBECUE] Das LCD-Display des Empfangers weist drei
Anzeigebereiche auf.
CREBER
Im oberen Anzeigebereich wird der Temperaturfiihler
:[j] W.DONE MEDIUM RARE (1 bzw. 2), der Modus (Grillkammer/BARBECUE oder
U SET ((!)) - Grillgut/FOOD) sowie die Fleischsorte/MEAT und die

it 888 i 'L" ' Garstufe/TASTE angezeigt.
"0888 " " 'E Mitte Im mittleren Anzeigebereich wird die Einstelltemperatur

(SET) und die aktuell an Temperaturfihler 1 erreichte
[2) ser ((.)) Temperatur angezeigt.

o 888 " " ' Unten Im unteren Anzeigebereich wird die Einstelltemperatur
LO 888 " " 'E (SET) und die aktuell an Temperaturfihler 2 erreichte

Temperatur angezeigt.

-

Vollstanmges Segment

Benutzerhandbuch Maverick ET-733 #1181/1182 V1.2 — Stand 01/2015 Seite 3 von 12



R A
» » /

Maverick
ET-733

(Art.-Nr. 1181 / 1182)

Merkmale des Senders (Transmitter)

LCD-
Display

Stander/
Drahtblgel

Batteriefach

» LCD-Display — zeigt die Temperatur an Temperaturfiihler 1 und Temperaturfiihler 2 an. Die Anzeige
schaltet automatisch zwischen Temperaturfihler 1 und Temperaturfiihler 2 um.
(Hinweis: Driicken Sie die RESYNC-Taste auf der Gehduse-Ruckseite, um die Anzeige der Temperatur
zwischen °C und °F umzuschalten.)

e Stander/Drahtblgel - bietet die Mdglichkeit, den Sender hinzustellen oder durch Drehen des Drahtbiigels
aufzuhangen.

» Batteriefach — fur 2 AAA Batterien (Microzellen).

* 1 - Anschlussbuchse (Plug-In) fur den Edelstahl-Temperaturfihler

e 2 — Anschlussbuchse (Plug-In) fur den Edelstahl-Temperaturfihler

Bedientasten Sender (Ruickseite)

1. RESYNC
Manuelle Ubertragung, bricht den automatischen Anmeldeprozess ab. Betétigen Sie die Taste und halten
Sie sie 2 Sekunden lang gedrickt, um den Sender per Funkverbindung am Empféanger anzumelden.
Betétigen Sie die Taste, um die Anzeige zwischen °C und °F umzuschalten.

2. POWER (ON/OFF)

Betétigen Sie die Taste und halten Sie sie 2 Sekunden lang gedrtickt, um den Sender ein- bzw.
auszuschalten.

Benutzerhandbuch Maverick ET-733 #1181/1182 V1.2 — Stand 01/2015 Seite 4 von 12



“&t‘\“‘gﬂ ours L7
21 5

Maverick
ET-733

(Art.-Nr. 1181 / 1182)

Einlegen der Batterien

1. Empfanger (Receiver)
Offnen Sie das Batterie-Fach auf der Riickseite des Empfangers. Driicken Sie dazu leicht auf den Deckel
des Batterie-Faches und schieben Sie den Deckel nach unten. Legen Sie nun zwei Batterien ,AAA" in das
Batterie-Fach ein. Achten Sie dabei auf die korrekte Polaritat. Schlie3en Sie das Batterie-Fach wieder.

2. Sender (Transmitter)
Offnen Sie das Batterie-Fach auf der Riickseite des Senders. Entfernen Sie dazu zunéchst die beiden
unteren Schrauben am Deckel des Batterie-Faches. Nehmen Sie anschlie3end den Deckel ab. Legen Sie
nun zwei Batterien ,AAA" in das Batterie-Fach ein. Achten Sie dabei auf die korrekte Polaritat. Schliel3en
Sie das Batterie-Fach wieder.

Anmelden von Empfanger und Sender (Funkverbindung h erstellen)

Bei jedem Einschalten des Barbecue Funk-Thermometer Set muss sich der Empfanger auf die Funkfrequenz
des Senders einstellen. Gehen Sie hierzu wie folgt vor.

1. Schlie3en Sie die Edelstahl-Temperaturfiihler an die entsprechenden Buchsen am Sender an.

Hinweis: Die beiden Temperaturfuhler sind identisch. Jeder kann sowohl fur Grillgut als auch fur die
Grillkammer verwendet werden.

2. Zum Einschalten des Empfangers betéatigen Sie die Power-Taste und halten Sie sie 2 Sekunden lang
gedruckt.

3. Zum Einschalten des Senders betatigen Sie die Power-Taste (ON/OFF) auf der Gerateriickseite und halten
Sie sie 2 Sekunden lang gedriickt. Betétigen Sie die Taste innerhalb von 120 Sekunden, nachdem Sie den
Empfanger eingeschaltet haben. Nur wenn dieser Zeitrahmen eingehalten wird, kann der Empfanger den
Registrierungscode vom Sender empfangen. Wenn nicht innerhalb von 5-10 Sekunden ein Piepton ertont
und die Anzeige "---" blinkt oder kontinuierlich leuchtet, driicken Sie 2 Sekunden lang die Power-Taste
(ON/OFF), um den Sender aus- und wieder einzuschalten. Anstatt das Geréat mit der Power-Taste aus- und
einzuschalten, kénnen Sie auch 2 Sekunden lang die RESYNC-Taste driicken - dies fuihrt zum gleichen
Ergebnis.

4. Die Anmeldung ist abgeschlossen, wenn das Gerat einen Piepton ausgibt und auf dem LCD-Display des
Empfangers die Temperaturen an den Temperaturfiihlern ausgegeben werden.

Alarm bei Abbruch der Funkverbindung

Es kann vorkommen, dass der Empféanger kein Signal vom Sender mehr empfangt. Dies ist etwa der Fall, wenn
sich der Empfénger auRerhalb der Senderreichweite befindet, bei zu starken Stérungen des Funksignals oder
bei abgeschaltetem Sender. Bleibt die Funkverbindung langer als 4 Minuten unterbrochen, so gibt der
Empfanger alle 4 Sekunden ein akustisches Warnsignal aus, um darauf hinzuweisen, dass das Funksignal
wieder neu synchronisiert werden muss. Durch Betéatigen einer der Tasten am Empfanger wird der Alarmton
wieder ausgeschaltet.

Um wieder ein Funksignal zu erhalten, bringen Sie den Empfanger in die Nahe des Senders und schalten Sie
dann den Empfanger aus und anschlieBend wieder an. Betéatigen Sie nun innerhalb von 120 Sekunden die
RESYNC-Taste und halten Sie sie 2 Sekunden lang gedriickt. Auf der Anzeige des Empfangers sollte nun die
Temperatur erscheinen.

Hinweis:

Die ,RESYNC"-Taste kann nur einmal innerhalb von 12 Sekunden manuell betétigt werden. Sollte die
Synchronisation nicht beim ersten Mal erfolgreich sein, warten Sie zunachst 12 Sekunden, bevor Sie die
,RESYNC"-Taste erneut betéatigen. Sie kdnnen auch die Power-Taste (ON/OFF) 2 Sekunden lang gedruckt
halten, um den Sender auszuschalten und danach wieder anzuschalten. Dies fiihrt zum gleichen Ergebnis.
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Sie kdnnen zwei Temperaturen gleichzeitig tberwache  n und dabei auswéahlen, welche
Temperatur Uberwacht werden soll:
1 x Grillgut und 1 x Grillkammer oder 2 x Grillgut oder 2 x Grillkammer.

Auswahl des Grillgut- oder Grillkammer-Modus

Betétigen Sie die SET-Taste und halten Sie sie 2 Sekunden lang gedriickt. Oben links in der Ecke der Anzeige
wird der Temperaturfuhler (1) oder (2) blinkend angezeigt.

Solange der Temperaturfuhler (1) oder (2) blinkt, driicken Sie die Taste HI oder LO, um zwischen
Temperaturfihler 1 und 2 umzuschalten. Um einen Temperaturfihler auszuwdahlen, betétigen Sie die Taste
SET. Nachdem Sie einen Temperaturfiihler ausgewahlt haben, blinkt entweder FOOD (fur Grillgut) oder
BARBECUE (fir Grillkammer). Betatigen Sie die Taste MODE, um zwischen FOOD (Grillgut) und BARBECUE
(Grillkammer) umzuschalten.

Bei Auswahl von FOOD (Grillgut) wird im unteren LCD-Anzeigefeld eine Fleischsorte (zum Beispiel BEEF =
Rindfleisch) angezeigt. Wahrenddessen erscheint die eingestellte Temperatur (HI SET) im mittleren Anzeigefeld
(wenn Temperaturfiuhler 1 aktiv ist) bzw. im unteren Anzeigefeld (wenn Temperaturfiihler 2 aktiv ist). Bei
Auswahl von BARBECUE bleibt das obere Anzeigefeld leer. Die eingestellte Temperatur (HI SET) erscheint im
mittleren Feld, wenn Temperaturfiihler 1 aktiv ist, bzw. im unteren Feld, wenn Temperaturfuhler 2 aktiv ist.

Zur Moduseinstellung kénnen Sie die Taste SET betétigen. Tun Sie dies nicht, wird der Modus innerhalb einiger
Sekunden durch das Gerét selbst eingestellt.

Grillgut-Auswahl

Bei Betatigung von SET im Grillgut-Modus (FOOD) wird im oberen Anzeigefeld MEAT (Fleischsorte) blinkend
angezeigt.

Nun kdnnen Sie eine Fleischsorte und eine Garstufe (TASTE) einstellen sowie die fir die jeweilige Garstufe
eingestellte Temperatur lhren eigenen Vorlieben entsprechend verandern.

Nach Betéatigung der MEAT-Taste (Fleischsorte) kénnen Sie unter den 15 vorprogrammieten Fleischsorten
auswahlen. Dieses sind BEEF (Rind), VEAL (Kalb), LAMB (Lamm), PORK (Schwein), CHICKEN (Hahnchen),
TURKEY (Pute), DEER (Hirsch- und Rehwild), ELK (Elch), MOOSE (Rentier), BUFFALO (Buffel), RABBIT
(Kaninchen), BOAR (Wildschwein), DUCK (Ente), BIRD (anderes Gefliigel) und FISH (Fisch)

Wahrend die Fleischsortenanzeige blinkt, betatigen Sie TASTE zur Auswahl einer Garstufe (Einstelltemperatur).

AuRRerdem kdnnen Sie bei blinkender Anzeige der Fleischsorte die Einstelltemperatur (Garstufe) mit HI erhéhen
bzw. mit LO vermindern. Der Temperaturbereich im Grillgut-Modus (FOOD) liegt zwischen 0 °C (32 °F) und 300
°C (572 °F).

Bei Betatigung der SET-Taste wird jeweils die aktuelle Einstellung bernommen. Wenn Sie einige Sekunden
lang keine Taste betéatigen, wird ebenfalls die aktuelle Einstellung tbernommen.
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Fleischsorte Garstufe
Well Done Medium Medium Rare Rare

Rind BEEF 71°C (160 °F) | 66 °C (150 °F) | 60 °C (140 °F) | 52 °C (125 °F)
Kalb VEAL 71°C (160 °F) | 66 °C (150 °F) | 60 °C (140 °F)
Lamm LAMB 71°C (160 °F) | 66 °C (150 °F) | 60 °C (140 °F)
Schwein PORK 71°C (160 °F) | 66 °C (150 °F)
Héahnchen CHICK 77 °C (170 °F)
Pute TURKY 77 °C (170 °F)
Hirsch-/Rehwild | DEER 60 °C (140 °F) | 57 °C (135 °F)
Elch ELK 60 °C (140 °F)
Rentier MOOSE 71 °C (160 °F) 60 °C (140 °F)
Buiffel BUFLO 60 °C (140 °F) | 52 °C (125 °F)
Kaninchen RABBT 71 °C (160 °F)
Wildschwein BOAR 66 °C (150 °F)
Ente DUCK 57 °C (135 °F)
Wildgefligel BIRD 71°C (160 °F)
Fisch FISH 57 °C (135 °F) | 52 °C (125 °F)

Grillkammer-Auswahl

Bei Betatigung von SET im Grillkammer-Modus (BARBECUE) wird im oberen Anzeigefeld die eingestellte
Maximaltemperatur (HI SET) blinkend angezeigt. Betéatigen Sie HI, um sie zu erhéhen, oder LO, um sie zu
vermindern. Die eingestellte Maximaltemperatur (HI SET) kann im Bereich von 0 °C (32 °F) bis 300°C (572 °F)
liegen. Ab Werk ist dieser Wert auf 121 °C (250 °F) voreingestellit.

Betéatigen Sie SET, um die maximale Temperatur (HI SET) einzustellen. Die eingestellte Minimaltemperatur (LO
SET) blinkt. Betatigen Sie HI, um sie zu erhéhen, oder LO, um sie zu vermindern. Der Bereich fur die untere
Einstelltemperatur liegt zwischen 0 °C (32 °F) und 298°C (570 °F); Ab Werk ist dieser Wert auf 93°C (200 °F)

voreingestellt.

Bei Betatigung der SET-Taste wird jeweils die aktuelle Einstellung iibernommen. Wenn Sie einige Sekunden
lang keine Taste betéatigen, wird ebenfalls die aktuelle Einstellung tbernommen.

Hinweis:

Es ist nicht moglich, die eingestellte Maximaltemperatur im Grillkammer-Modus auf einen geringeren Wert als
die eingestellte Minimaltemperatur einzustellen. Wird dies versucht, so wird die eingestellte Minimaltemperatur
(LO) auf ein Grad Celsius (bzw. 2 Grad °F) unterhalb der eingestellten Maximaltemperatur (HI) eingestellt.

Benutzerhandbuch Maverick ET-733 #1181/1182 V1.2 — Stand 01/2015

Seite 7 von 12




“&t‘\“‘gﬂ o L7
21 5

Maverick
ET-733

(Art.-Nr. 1181 / 1182)

Aktivieren des Temperaturalarms

Durch Betatigen der Taste ALERT, °C /°F kénnen Sie den Temperaturalarm fir Temperaturfihler 1 sowie 2
aktivieren. Das Alarmsymbol erscheint jeweils oberhalb der aktuellen Temperatur.

In den folgenden Fallen gibt der Empfanger einen Alarmton (Piepton) aus, wahrend das Alarmsymbol und die
Temperaturfihlertemperatur blinken:

a) Die aktuelle Grillgut-Temperatur hat die eingestellte Maximaltemperatur fir Grillgut Gberschritten.
(Der Alarmton erfolgt drei Mal pro Sekunde, wenn die Temperatur in einem Bereich von 6 °C (10 F) unter
bzw. Uber der Einstelltemperatur liegt, und vier Mal pro Sekunde, wenn die Einstelltemperatur erreicht ist.)

b) Die aktuelle Grillkammer-Temperatur hat die eingestellte Maximaltemperatur fur die Grillkammer
Uberschritten. (Der Alarmton erfolgt zwei Mal pro Sekunde).

c) Die aktuelle Grillkammer-Temperatur hat die eingestellte Minimaltemperatur fur die Grillkammer
unterschritten. (Der Alarmton erfolgt ein Mal pro Sekunde).

Bitte beachten Sie:

Bei Betatigung der Taste ALERT, °C /°F, wahrend die aktuelle Temperatur am Temperaturfihler héher ist als
die eingestellte Grillgut-Temperatur (FOOD) oder au3erhalb des Einstellbereichs fiir die Grilkammer-
Temperatur liegt, blinken das Alarmsymbol und die aktuelle Temperaturfiihler-Temperatur sofort.

Hinweis:
Der Alarm fur die minimale Grillkammer-Temperatur wird erst dann aktiviert, wenn die aktuelle Grillkammer-
Temperatur bereits einmal héher war als die eingestellte Minimaltemperatur fur die Grillkammer.

Zum Beispiel:

Sie haben die Minimaltemperatur fir die Grillkammer auf 100 °C (220 °F) eingestellt und den Alarm durch
Dricken der Taste "ALERT, °C/°F, START/STOP" aktiviert. Am Empfanger ertont KEIN Alarmton und die
Anzeige blinkt nicht, auch wenn die aktuelle Temperatur geringer ist als 100 °C (220 °F) ist. Es ist anzunehmen,
dass die Grillkammer noch nicht "auf Temperatur" ist. Erst wenn die aktuelle Temperatur Gber 100 °C (220 °F)
steigt und dann wieder unter diesen Wert fallt, wird der Alarm ausgeldst und der Empfanger piept und blinkt.

Hinweis:

Der Empfanger speichert die eingestellten Werte fir den Temperatur-Alarm (Grillgut und Grillkammer) auch
dann, wenn das Gerat ausgeschaltet wird.
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Typische Vorgehensweise beim Grillen im Freien

Uberwachung eines Grillkammer- und eines Grillgut-W  ertes

Das nachfolgende Beispiel beschreibt die Vorgehensweise, um den Alarm auszulésen, wenn fiir ein Stiick
Rindfleisch die Einstelltemperatur von 80 °C (173 °F) erreicht ist und wenn die Grillkammer-Temperatur auf
unter 107 °C (225 °F) abfallt bzw. auf tber 135 °C (275 °F) ansteigt.

Vorbereitung des Thermometers

1
2.
3

Fuhren Sie das Verfahren zur Anmeldung des Senders beim Empfanger durch.

Legen Sie ein Stiick Rindfleisch (BEEF) auf den Grillrost.

Stechen Sie Temperaturfiihler 1 an der dicksten Stelle des Steaks mittig ein. Vermeiden Sie den Kontakt
mit Knochen und stechen Sie den Temperaturfihler nicht in reines Fett ein.

Befestigen Sie Temperaturfiihler 2 mit dem Clip am Grillrost.

Positionieren Sie die Kabel der Temperaturfuhler so, dass sie weder in die Nahe von Flammen kommen
noch von der Grillabdeckung eingeklemmt werden.

Platzieren Sie den Sender in ausreichender Entfernung von der Warmequelle des Grills. Stellen Sie den
Sender NICHT auf der geschlossenen Abdeckung oder unter der Abdeckung auf. Der Temperaturfihler ist
wassergeschitzt und kann daher auch im Regen verwendet werden.

Temperaturfuhler 1: Grillgut, Rindfleisch, durch, E instelltemperatur 80 °C (173 °F)

N

©CoNoOOA~®

Betétigen Sie die Taste SET und halten Sie sie zwei Sekunden lang gedruckt.

Betétigen Sie die Taste HI oder LO, um die blinkende Temperaturfiihleranzeige oben links auf (1)
umzuschalten.

Betétigen Sie kurz darauf die Taste SET.

Betétigen Sie die Taste MODE, damit FOOD (Grillgut) angezeigt wird.

Betétigen Sie kurz darauf die Taste SET.

Betétigen Sie die Taste MEAT, bis BEEF (Rindfleisch) angezeigt wird.

Betétigen Sie kurz darauf die Taste TASTE, bis W.DONE (durch) angezeigt wird.

Betétigen Sie kurz darauf die Taste HI, bis als Einstelltemperatur (HI SET) 80 angezeigt wird.
Betétigen Sie SET.

Temperaturfihler 2: Grillkammer, Minimaltemperatur (LO SET) 107 °C (225 °F), Maximaltemperatur (HI
SET) 135 °C (275 °F)

N

©CoNOGA~®

Betétigen Sie die Taste SET und lassen Sie sie zwei Sekunden lang niedergedrtickt.

Betétigen Sie die Taste HI oder LO, um die blinkende Temperaturfihleranzeige oben links auf (2)
umzuschalten.

Betétigen Sie kurz darauf die Taste SET.

Betétigen Sie die Taste MODE, bis BARBECUE (Grillkammer) angezeigt wird.

Betétigen Sie kurz darauf die Taste SET.

Betétigen Sie die Taste HI bzw. LO, bis als Maximaltemperatur (HI SET) 135 bzw. 275 angezeigt wird.
Betétigen Sie kurz darauf die Taste SET.

Betétigen Sie die Taste HI bzw. LO, bis als Minimaltemperatur (LO SET) 107 bzw. 225 angezeigt wird.
Betétigen Sie die Taste SET.
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Hilfreiche Tipps

Wenn der Empfanger und/oder der Sender an Stelle der Temperatur im LCD-Display ,LLL" oder ,HHH"
anzeigt, warten Sie, bis der Temperaturfihler auf Raumtemperatur abgekunhlt ist. Wird weiterhin ,LLL" oder
-HHH" angezeigt, driicken Sie die Temperaturfiihleranschlisse fester in die Buchse am Sender und drehen
Sie sie hin und her, um einen guten Kontakt zu erzielen. Tritt das Problem weiterhin auf, liegt
wahrscheinlich ein Kurzschluss der internen Temperaturfiihler-Verdrahtung aufgrund von Feuchtigkeit oder
Uberhitzung vor.

Tauchen Sie die Temperaturflihler zum Reinigen nicht in Wasser ein.

Achten Sie darauf, dass die Temperaturfiihler oder die Temperaturfiihlerkabel nicht mit Flammen oder
gluhender Holzkohle in Kontakt kommen.

Wenn die Temperaturanzeige zu hoch erscheint oder die Temperatur zu schnell anzusteigen scheint,
prufen Sie, ob Sie vielleicht die Spitze des Temperaturfiihlers durch das Fleisch hindurchgestochen haben,
sodass sie nun frei liegt. Positionieren Sie die Spitze des Temperaturfiihlers wieder mittig dort, wo das
Fleischstiick am dicksten ist. Vermeiden Sie den Kontakt mit Knochen und stechen Sie den
Temperaturfuihler nicht in reines Fett ein.

Warnhinweise

1. Tragen Sie immer Grillhandschuhe, wenn Sie die Edelstahl-Temperaturfiihler oder die Kabel beim oder
direkt nach dem Grillen beriihren. Vermeiden Sie die Bertihrung mit blo3en Handen.

2. Halten Sie die Edelstahl-Temperaturfiihler und die Temperaturfiihlerkabel von Kindern fern.

3. Reinigen Sie die Edelstahl-Temperaturfiihler und trocknen Sie sie nach jeder Benutzung sorgfaltig ab.

4. Verwenden Sie den Empfanger nicht im Regen - er ist NICHT regenfest. Der Sender ist zwar regen-, aber
nicht wasserfest. Tauchen Sie ihn nicht in Wasser ein.

5.  Um Kontaktprobleme und fehlerhafte Messwerte zu vermeiden, achten Sie darauf, dass die Anschlisse der
Edelstahl-Temperaturfiihler und die Anschlussbuchsen des Senders nicht mit Wasser oder anderen
Flissigkeiten in Beriihrung kommen. Dies fiihrt zu Kontaktproblemen und fehlerhaften Messwerten.

6. Setzen Sie den Empfanger und den Sender nicht direkter Hitze aus und stellen Sie sie nicht auf heil3en
Oberflachen auf.

7. Verwenden Sie die Edelstahl-Temperaturfiihler nicht in einem Mikrowellenherd.

8. Der Messbereich des Barbecue- und Grill-Thermometers liegt zwischen 0 °C (32 °F) und 300 °C (572 °F).
Bei Temperaturen unterhalb von 0 °C (32 °F) wird LLL angezeigt, und bei Temperaturen oberhalb von
300 °C (572 °F) wird HHH angezeigt. Verwenden Sie die Edelstahl-Temperaturfiihler nicht bei
Temperaturen von mehr als 300 °C (572 °F), um zu vermeiden, dass die Kabel Schaden nehmen.

9. Das Produkt ist fur die Verwendung durch Personen unter 12 Jahren nicht geeignet.

Reinigung

1. Tragen Sie immer Grillhandschuhe, wenn Sie die Edelstahl-Temperaturfiihler oder die Kabel beim oder
direkt nach dem Grillen beriihren. Vermeiden Sie die Bertihrung mit blo3en Handen.

2. Halten Sie die Edelstahl-Temperaturfiihler und die Temperaturfiihlerkabel von Kindern fern.

3. Waschen Sie die Spitze der Metall-Temperaturfiihler mit heiRem Seifenwasser ab und trocknen Sie sie
anschlieend griindlich ab. Tauchen Sie den Temperaturfiihler zum Reinigen nicht in Wasser.

4. Reinigen Sie den Sender und den Empfanger mit einem feuchten Tuch und tauchen Sie ihn nicht in Wasser

ein.

Nehmen Sie keine Veranderungen an diesem Gerat vor  und fiihren Sie auch selbst keine Reparaturen
durch. In solchen Féllen und bei unsachgemafier Beha  ndlung der wird die Garantie ausgeschlossen
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Gewabhrleistung

1.

2.

3.

Unsere Produkte unterliegen einer strengen Qualitatskontrolle.

Sollte ein bei uns gekauftes Produkt dennoch einen Mangel aufweisen, richten sich lhre Gewahrleistungs-
anspriiche bei Sach- und oder Rechtsméangeln nach den gesetzlichen Bestimmungen. lhre
Gewabhrleistungsanspriiche verjahren daher in zwei Jahren vom Zeitpunkt der Ablieferung der Kaufsache.

Zur Geltendmachung lhrer Gewahrleistungsanspriiche setzen Sie sich bitte mit unserem Kundenservice

BBQ-Scout GmbH
Kundenservice
Meierweg 1

32108 Bad Salzuflen

Fon: +49(0)5222/85098-0
Fax: +49(0)5222/85098-11
E-Mail: support@bbg-scout.de

in Verbindung.

Fugen Sie lhrer Mangelriige bitte den Kaufbeleg (Kassenbon, Quittung oder Rechnung) bei, aus dem das
Kaufdatum und die Verkaufsstelle ersichtlich sind. Fur Rickfragen geben Sie bitte eine Telefonnummer an,
unter der Sie tagsuber erreichbar sind.

Beschreiben Sie den Mangel genau und fligen Sie lhrer Mangelriige nach Mdéglichkeit auch Fotos bei, auf
denen der Mangel zu erkennen ist.

Im Rahmen der Nacherfillung kénnen Sie nach Ihrer Wahl zunachst die Beseitigung des Mangels oder die
Lieferung einer mangelfreien Sache verlangen. Wir sind jedoch berechtigt, die von Ihnen gewahlte Art der
Nacherfillung zu verweigern, wenn diese nur mit unverhaltnismaRigen Kosten maglich ist.

Bitte beachten Sie, dass Gewabhrleistungsanspriiche insbesondere ausgeschlossen sind bei:

» missbrauchlicher oder unsachgemafer Behandlung wie z.B. Gewaltanwendung (Schlag, StoR3, Fall
etc.),

* Nichtbeachtung der in der Bedienungsanleitung enthaltenen Bedienungs- und Sicherheitshinweise
sowie der Pflegeanleitungen,

» eigenméchtigen Reparaturversuchen oder Reparaturversuchen durch fremde Dritte.

Bitte beachten Sie ebenfalls, dass wir keine Gewahrleistung fir Teile Ubernehmen, die bei
bestimmungsgemafen Gebrauch dem Verschleil3 unterliegen (wie z.B. Dichtungen, Temperaturfihler,
Feuerroste), da hier kein Sachmangel vorliegt.

Defekte oder Schaden an einem unserer Produkte, die nicht durch die gesetzliche Gewahrleistung
abgedeckt sind, beheben wir gern gegen Kostenerstattung. Wenden Sie sich fir einen Kostenvoranschlag
bitte an unseren Kundenservice.

Sie haben Fragen zur Gewahrleistung?
Gerne geben wir Ihnen telefonisch oder per E-Mail Auskunft. Nehmen Sie Kontakt mit uns auf.
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Hinweise zum Elektro- und Elektronikgerategesetz
Beseitigung der alten elektrischen Geréate

Die europaische Richtlinie 2002/96/EC lber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) besagt,
dass gebrauchte Haushaltsgerate nicht zusammen mit unsortiertem Gemeindeabfall entsorgt
werden dirfen. Diese gebrauchten Gerate miissen vom regularen Haushaltsmiill getrennt
gesammelt werden, um den Anteil zuriickgewonnener Geréate zu erhéhen und deren Materialien
zu recyceln mit dem Ziel, die Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und auf die Natur

B U erringemn.

Das Zeichen der durchgestrichenen Mulltonne wird auf alle Gerate aufgebracht, um an die Verpflichtung zur
getrennten Sammlung zu erinnern. Die Verbraucher missen die lokalen Verantwortlichen oder ihren Verkéaufer
ansprechen, um sich tber die Art und Weise zu erkundigen, wie ihr Geréat entsorgt werden muss.

Wir sind bei der Stiftung Elektro-Altgerate Register als beliehene Gemeinsame Stelle im Sinne des § 6 Absatz 1
Satz 1, § 17 Absatz 1 und 2 ElektroG unter der Registrierungsnummer WEEE-Reg.-Nr. DE 94868294 fur die
Marke Maverick registriert.

Hinweise zum Batteriegesetz

Hinweise zur Altbatterie-Riicknahme gemaR dem Gesetz Uber das Inverkehrbringen, die Riicknahme
und die umweltvertragliche Entsorgung von Batterien und Akkumulatoren (Batteriegesetz — BattG) vom
25. Juni 2009, Abschnitt 3 § 18 Hinweispflicht

Altbatterien dirfen nicht in den Hausmiill. Verbraucher sind verpflichtet, Batterien zu einer geeigneten
Sammelstelle bei Handel oder Kommune zu bringen.

Sie kdnnen nach Gebrauch auch an unser Versandlager zurlickgesendet werden:

BBQ-Scout GmbH
Meierweg 1
32108 Bad Salzuflen

Altbatterien enthalten méglicherweise Schadstoffe oder Schwermetalle, die Umwelt und Gesundheit schaden
kénnen. Batterien werden wieder verwertet, sie enthalten wichtige Rohstoffe wie Eisen, Zink, Mangan oder
Nickel.

Die Miilltonne bedeutet:
Batterien und Akkus durfen nicht in den Hausmiill.

Die Zeichen unter den Mulltonnen stehen fur:
(1) Cd: Batterie enthalt Cadmium
(2) Hg: Batterie enthélt Quecksilber

Cd’ Hg? Pb? (3) Pb: Batterie enthalt Blei

Sorgen Sie fir eine fachgerechte Entsorgung von Ver  packungsmaterialen, Altbatterien und Altgeraten.
Die Umwelt und das BBQ-Scout-Team sagen Dankeschon.
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